HAMBURGER A’LA KURCZE Z GITARA

Przepis na zabawne danie za ok. 30 zt dla wesotej 4-osobowej rodziny

Skladniki:

500 g migsa wotowego mielonego (topatka albo udziec)
4 buteczki $niadaniowe typu kajzerka

1 cebula czerwona

1 satata lodowa, rzymska, lub inna ulubiona

8 ogorkéw konserwowych typu korniszon

4 ziemniaki na frytki

pieprz, sol, musztarda, ketchup, olej do smazenia

Sposéb przygotowania:

Migso doprawi¢ solg i pieprzem, mozna dodatkowo do migsa zetrze¢ 1 cebule.
Wyrobi¢ farsz, uformowac¢ plaskie kotlety i usmazy¢ na dobrze rozgrzanej patelni.
Cebule pokroi¢ w cienkie kotka-plasterki, satate potama¢ w odpowiedniej wielkosci
listki. Ogorki pokroi¢ w plasterki wzdhuz. Ziemniaki obra¢ umy¢ wysuszy¢ i pokroié¢
w paski na frytki. W niewielkim garnku rozgrza¢ odpowiednio wczesniej olej do
smazenia. Buleczki przekroi¢ w poprzek poziomo i przypiec na patelni od strony
wewngtrznej. Kotlety, salate, cebule, ogorki, musztarde, ketchup wtozy¢ wedhug
wlasnego zyczenia 1 ilosci do buteczek (np. dwa kotlety przetozone satatg 1 cebulg).
Podawac¢ z frytkami usmazonymi na rumiano i odsaczonymi uprzednio na reczniku
papierowym. Kanapka powinna by¢ wysoka 1 nieprzystepna na pierwszy rzut oka.
Potrzebny jest specjalny chwyt gitarowy, zeby ja ztapa¢ ©



