ZUPA SEROWA Z PULPECIKAMI

Przepis na danie za ok. 45 zI dla 4-6 os6b.

Skladniki:

300 g drobiowego migsa mielonego

1 matly peczek posiekanego lubczyku
1,5 litra bulionu drobiowego

1 marchewka

1 por

2 rozgniecione zabki czosnku

300 g serka topionego ,,Smietankowego”
100 ml $mietany 18%

kilka gatazek $wiezego koperku

s0l, kminek, pieprz bialy mielony, gatka muszkatotowa do smaku

Sposob przygotowania:

Z mig¢sa formujemy nieduze kuleczki i wrzucamy na gotujacy si¢ bulion, dodajemy pokrojong
w stupki marchewke oraz pora i drobno pokrojony czosnek. Gotujemy na wolnym ogniu, az
marchewka troszke zmigknie, nastgpnie dodajemy powoli serki topione 1 ciggle mieszajac
rozpuszczamy. Zup¢ doprawiamy do smaku, a przed podaniem posypujemy S$wiezym

koperkiem. Mozemy podac ja z chrupigcymi grzankami



