SERNICZKI SNIADANIOWE Z SOSEM WISNIOWYM

Przepis na danie za ok 20 zi dla 4 oséb.

Skladniki:

400 g sera biatego potttustego
200 g maki pszennej

2 jaja

cukier do smaku

1 tyzeczka cukieru waniliowego
olej roslinny do smazenia

Skladniki na sos wisniowy:

300 g wisni mrozonych

50 g cukru

1 ptaska tyzeczka maki ziemniaczanej

Sposéb przygotowania:

Ser porzadnie wymiesza¢ z cukrem cukrem waniliowym, jednym jajkiem i jednym
zo6ltkiem przy pomocy widelca. Doda¢ do masy 2 tyzki maki i doktadnie wymieszac.
Uformowac¢ placuszki wielkosci dloni obtoczy¢ w mace.

Rozgrza¢ olej na patelni i smazy¢ serniczki z obu stron az si¢ zarumienig. Po
usmazeniu wytozy¢ na chwilg na recznik papierowy by odsaczyc¢ ole;.

Wisnie zala¢ wodg 1 zagotowac dodajac cukier, mozna ze szczypta cynamonu.

Make ziemniaczang rozpusci¢ w 100 ml zimnej wody. Gdy wisnie si¢ zagotuja dodac
ptyn z maka, wymieszac i zdjac¢ z ognia.

Serniczki wylozy¢ na talerze, pola¢ sosem.



